


ClU

IHR EVENT

Privatfest oder Firmenfeier?
In unseren Raumlichkeiten ist genug Platz fiir jedes Fest. Neben unseren
professionellen Barkeepern und Servicekriften stehen Thnen auf Wunsch auch
unsere Haus-DJs zur Verfigung. Buffet, Speisen 4 la carte, oder ein “flying-

buffet”? Unsere Restaurantkiiche wird gerne Thre Wiinsche erfillen.

Dekorationsservice, Lichtanlage, Showacts oder Limoservice? Mit den 160 qm
der Bar und den 140 qm des Restaurants bietet CIU” DIE BAR Thnen 2
Riaumlichkeiten, die auch gréflere Events ermoglichen. Fragen Sie uns, gerne
unterbreiten wir Thnen ein individuelles Angebot. Tel.: 040 / 32 50 88 55
oder kontaktieren Sie uns unter unserer Email: info@ciudiebar.de

Geschenk gesucht?
In unserer Bar finden Sie eines der reichhaltigsten Cocktailangebote Deutschlands.
Sie suchen ein Geschenk, oder eine kleine Aufmerksamkeit? Bei uns erhalten Sie
Cocktail- & Restaurantgutscheine ab 25 EUR. Gerne versenden wir diese auch.

Wenden Sie sich gerne an unseren Service oder an unser Biiro.

Wir freuen uns auf Ihren Anruf oder IThre Mail:

Tel.: 040 / 32 50 88 55
E-Mail: info@ciudiebar.de
www.ciudiebar.de




CLASSICS

NACHOS
Knackige Tortilla-Chips mit Salsa, alternativ mit
Guacamole-Dip oder Spinach & Creamcheese **EF

... mit zusdtzlichem Dip

SPICY EDAMAME
Edamame mit siiBem Chili-Ol und gerdstetem Knoblauch (@

POMMES FRITES, inkl. Mayonnaise & Ketchup @-*9F6.D

AMERICAN FRIES, duinne Pommes Frites
SWEET POTATO FRIES, Pommes Frites aus der Susskartoffel

Euro
8,50

2,50

10,00

grof
6,00
7,00



FLAMMKUCHEN Euro

CLASSIC ¢:45:10.A.6) 11,50
mit regionalem Speck, Zwiebeln, Fruhlauch,
Gauda und wurziger Créme-Fraiche

SERRANQO ?310AEF 13,50
mit Tomaten-Sugo, Rucolasalat, Serrano-Schinken,
Mozzarella und Parmesan

MOZZARELLA “EEH 10,50
mit Tomaten-Sugo und hausgemachtem Basilikum-Pesto

VEGETARIAN DELIGHT “-P 11,50
Zucchini, rote Zwiebeln, gelbe und rote Paprika,
Champignons, Créme-Fraiche, Mozzarella und Gauda

CHORIZO :24AEEL 12,50
mit spanischer Chorizo de Pamplona,
Schafskdse und Tomaten-Sugo

SCHINKEN-CHAMPIGNON &#10.AEF) 12,50
mit Kochschinken, Champignons, Oregano,
Mozzarella, Gauda und Tomaten-Sugo

THUNFISCH “ED 12,50
Thunfisch, rote Zwiebeln, Mozzarella,
Gauda und Tomaten-Sugo

Bitte haben Sie Verstindnis, dass es bei gut besuchtem Hause zu Wartezeiten
kommen kann. Unser Schamottsteinofen hat nur eine begrenzte Kapatitat.



SALATE Euro

FRISCHER BUNTGEMISCHTER SALAT 10,50
Eichblatt, Spinat, Feldsalat, Rucola, Eisberg, Mangold, Tomaten, Gurken,
Karotten, Pinienkerne, Zucchini, Paprika, Parmesan, Baguette,
und Balsamico Vinaigrette “HD

... mit gegrillter Hihnchenbrust 13,50
... mit Thunfisch 13,50
... mit Garnelen © 18,50

CIU” CAESARS SALAD

Das fast traditionelle Rezept mit Parmesankédse und Baguette, 14,00

"CIU" Caesars Dressing"® (A5

... mit Bacon ®4%10.6K) 15,50

... mit gegrillter Hihnchenbrust 17,50
TOMATE-MOZZARELLA 10,50

Tomaten, italienischer Mozzarella, Baguette und frischer Basilikum “-F)

Unsere Salate werden alle frisch zubereitet. Wir
verwenden keine vorgeggrillte Hihnchenbrust oder
Garnelen, sondern bereiten sie “a la minute” zu.

Bitte haben Sie daftir Verstandnis, dass es bei gut
besuchtem Hause zu Wartezeiten kommen kann.

ZUSATZSTOFFE & ALLERGENKENNZEICHNUNGEN

mit Farbstoff
mit Konservierungstoff

Getreideprodukt (Glutenhaltig)
Krebstiere

Sellerie

Milch & Laktose

Sesamsamen

© N =

mit Nitratpokelsalz und / oder Nitrat
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker

4
5
9

mit Suungsmittel Nusse
Eier
Senf

Soja

=

mit Phosphat




Veuve Clicquot Ponsardin, brut
Veuve Clicquot Ponsardin, brut Magnum

Veuve Clicquot Vintage

Veuve Clicquot Ponsardin, La Grande Dame

Veuve Clicquot Rosé

Veuve Clicquot Rosé Vintage

Anzeige



